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Reiz, sen senos laikos, tikai paris gadsimtus tala vésturé, kads smalks sveszemju
kungs iebrauca neliela Latgales miestina. No augsta kalna raugoties Daugavas
speka pilnaja pluduma, satiekot vietejos laudis, kas macéja i stradat, i priecaties
par dzivi, vins esot skali teicis: «Te bis bat un te bas svinét!»

Jau driz visas malas darbojas prasmigi amatnieki, kuru meistaribas slava sasniedza
gan Latvijas lielpilsétas, gan talas sveszemes. Tapa skolas un jaunas majas. Bet
kalna gala lepni slgjas Kraslavas pils, kuras plasaja parka bezrapigi laiskoties un
baudit Daugavas loku skatus.

Kraslavas pils jauno vésturi radam jau meés pasi - vésturisko stallu eka radits

gimenes restorans un kultartelpa “Fon Bubert” :

+ tiksanas vieta nesteidzigiem garsu un dzives bauditajiem.

* Vieta, kur nakt iepazit cilvékus, izrunat ar tuvajiem visu, kas uz sirds.

* Vieta, kur svinét dzives lielos notikumus un izbaudit mazos priekus
bérniskiga bezrapiba - «Te bis bat! Un te bis svinét!»

Ak ja!
Kraslaviesi noteikti macés pastastit ko vairak par “FON". Noteikti apvaicajieties
ari novada muzeja ! Bet par bubertu... hmmm..., to gan var tikai izgarsot!
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Més esam gimenes uznémums, $i varda
tieSa nozimé - viesojoties «Fon Bubert»
vienmer variet satikt  Normundu, kas
Cubina viesus, vai Guntu, kas buras virtuve,
vai musu délus, kas sagaida apmeklétajus.

Patiesi priecajamies, kad «Fon Bubert» kst
par gimenes vai sen neredzetu tuvu cilveku
satiksanas un svinésanas batisku dalu.

Ja Jasu svinibas planotas vismaz 10
personam - apkalposim ari arpus
mausu ierasta darba laika, savlaicigi
saskanojot edienkarti.

Izstastiet mums par savam vélmém un
vélamo datumu: +371 29 483 996
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Nodrosinam gan iekstelpas, gan plasu terasi
ar skatu uz parku, nepieciesamo tehnisko
aprikojumu un gardu cienastu:

* seminariem

* profesionalam konferencém

* slégtiem korporativiem vakariem
* saliedésanas pasakumiem

* privatam svinibam

Apkalposana:
pie galdiniem - lidz 45 personam.
zviedru galds - lidz 60 personam
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Pievérsam uzmanibu !

Kompanijam 6 un vairak
personas tiek piemérota
apkalposanas maksa -
10% no kopéja rekina.
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AIZRAUTIGAM SARUNAM PIE VINA VAI ALUS GLAZES

Uzkodu plate pie vina /2-3 personam
3 veidu sieri, prosciutto, olives, saulé kaltéti tomati
bumbieris, vinogas, maizes standzinas

Vingliemezi garsaugu sviesta (12 gab.) ar
grauzdétu ciabattu

Fish & Chips uzkoda 2-3 personam
Fritétas mazas rengdites, sipolu gredzeni alus mikia,
fri kartupelisi, tartar-mérce ar kaperiem

Lasa tartars ar saulé vitinatiem tomatiem
un grauzdétu ciabatu

Svaigs lasis, kaperi, rukola, vitinati tomat,
garsvielas, citrons, grauzdéta ciabatta

GARSU UN DZIVES
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Uzkodas

19,00 €

16,00 €

15,00 €

17,00 €



VIEGLU PUSDIENU VAI VAKARINU CIENITAJIEM

Dienas zupa

Taujat viesmilim

Garnelu- avokado salati ar maigu cili mérci,

Krasni ceptu biesu salati ar karamelizétu kazas sieru
rukolu, apelsinu fileju un braklenu — balzamiko mérci
Krémigs Zuljéns ar vistas fileju un baravikam

Krémigs zuljéns ar lasi un garnelém

Kartupelu pankikas ar bekonu,
kréjumu un svaigo gurku salatiem

Kartupelu pankukas ar svaigu lasi
kréjumu un svaigo gurku salatiem

MAZAJIEM GARDEZIEM:

Krasni cepti vistas filejas majas nageti
ar kraukskigiem fri kartupelisiem, svaigu
gurku-kirstomatu iesmipiem un merciti

Mini kotletites ar maigu
kartupelu biezeni un svaigu gurku-
kirstomatu iesminiem un merciti

GARSU UN DZIVES
BAUDITAJIEM

Pamatédiernr

550 €

16,00 €

15,00 €

11,00 €

14,00 €

12,00 €

14,00 €

8,00 €

8,00 €



NESTEIDZIGIEM BAUDITAJIEM

Sviesta curkstinata zandarta fileja
ar maigu sipolu mérci, kartupelu biezeni un
ceptiem darzepiem

Lasa fileja maiga apelsinu-terijaki glazara

ar krasni ceptiem darzepiem

Sarkanvina sautéti tela vaigi francu gaumg,

ar maigu kartupelu biezeni un karamelizétiem burkaniem
Léni sutinats cakgalas cepetis ar briklenu mérci,

ar maigu kartupelu biezeni un gurku-tomatu salsu

Vistas filejas rullisi bekona mételiti, p//diti ar mocarella
sieru un saulé vitinatiem tomatiem, ar maigu kartupelu
biezeni un gurku-tomatu salsu

Léni gatavots piles konfits ar zidainu selerjjas-kartupelu
biezeni un aromatisku apelsinu Demi-Glace mérci

PAPILDUS PIEDEVAS

Meércite (Oak’A BBQ, tomatu vai kiploku)
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Pamatédiernr

17,00 €

17,00 €

18,00 €

16,00 €

16,00 €

19,00 €

1,50 €



SALDAS DZIVES BAUDITAJIEM

«Fon Pavlova» ar citrusauglu pildijumu,
putukréjuma un Mascarpone cepuriti un
svaigam ogam

Fon Bubert majas kika vai deserts
Taujat viesmilim

Crepe Suzette jeb klasiskas francu pankukas
apelsinu-karamelu mércé ar apelsina fileju
un saldéjuma bumbu

ItaJu deserts «Affogato»
espresso kafija ar saldéjumu

GARSU UN DZIVES
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Desertr

6,00 €

6,00 €

9,00 €

6,00 €



Graudaugi, kas satur lipekli (gluténu)
Vézveidigie un to produkti

Olas un to produkti

Zivis un to produkti

Zemesrieksti un to produkti

Sojas pupas un to produkti

Piens un ta produkti (ieskaitot laktozi)
Rieksti, t.i., mandeles, lazdu rieksti, valrieksti,
Indijas rieksti

Selerijas un to produkti

Sinepes un to produkti

Sezama séklas un to produkti

Alergent



